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吴文锦，男，九三学社社员，工学博士，特聘研究员，湖北省农业科学院农产品加工与核农技术研究所所长助理，中国水产学会渔业装备专业委员会委员、湖北省食品科学技术学会理事、湖北省畜牧兽医标准化技术委员会委员、湖北省禽蛋产业链专家。

◆教育背景

2003.09—2007.06，山西农业大学，食品科学与工程，学士
2007.09—2010.06，华中农业大学，食品科学，硕士

2017.09—2023.06，华中农业大学，食品科学，博士
◆工作经历

2010.09—2013.09 

湖北省农业科学院农产品加工与核农技术研究所 实习研究员 
2013.10—2018.11 

湖北省农业科学院农产品加工与核农技术研究所 助理研究员 
2017.01—2018.06 

科技部中国农村技术开发中心综合处 流动专员

2018.11—2021.12 

湖北省农业科学院农产品加工与核农技术研究所 副研究员 
2021.12—至今 

湖北省农业科学院农产品加工与核农技术研究所 特聘研究员/所长助理 
◆研究方向

畜禽水产制品加工与综合利用、农产品加工装备研发。

◆科研成果及荣誉称号

◆科研项目：

1. 国家重点研发计划项目子课题，一体化多级膜分离智能装置应用与效果评价与过程稳态化控制技术开发，2019-2022，138 万元，主持 ;
2. 国家重点研发计划项目子课题，鱼类形态精准识别技术研究鱼体姿态调整机构设计与智能化调整装备研发，2019-2022，110 万元，主持 ;
3. 国家重点研发计划项目子课题，鱼类高效清洗技术与装备研发，2018-2020，73 万元，主持；

4. 湖北省重点研发计划项目，淡水鱼保活运输及冷冻预调理风味调控关键技术研发，2020-2022，200 万元，主持 ;
5. 湖北省农机装备核心技术应用攻关项目，水产品（淡水鱼、小龙虾、鳝鳅）加工关键技术与装备研发及推广应用，2022-2024，300 万元，主持 。
◆科技奖励：
湖北省科技进步二等奖，畜禽肉制品高效加工关键技术及应用，2019 年，排名第一。 

◆专利/软著（排名前二） 
1. 定向调整装置、鱼类生产线姿态调整设备及方法（ZL202010925963.8） 
2. 一种基于视觉识别的鱼类姿态判定方法（ZL202107890832） 
3. 一种冰鲜肉保鲜膜及其制备和使用方法（ZL201510495777.4） 
4. 一种冰鲜鸭肉脱腥保鲜的方法（ZL201410294698.2） 
5. 一种食用菌风味肉烤肠的制备方法（ZL201410023904.6） 
6. 适用禽类工业化屠宰的捕禽器（ZL201320414562.1） 
7. 可控温盐水循环解冻禽肉的装置（ZL201520125625.0） 
8. 基于肉色差异分析软件（2017SR554483） 
◆成果鉴定/标准 
凤头姜姜脯、姜汤、姜油及姜辣素加工技术，国际先进，排名第一 

 冷鲜禽肉保藏技术，国际先进，排名第一 

 肉鸭宰前管理关键技术，部分国际先进，整体国内领先，排名第一 

 鸭肉胴体及部件分级标准（DB42/T 1397－2018），排名第一 

 冷冻肉鸭生产规范（DB42/T 1031-2014），排名第三

◆主要代表性论文论著

发表论文50余篇，主要代表作（第1作者或通讯作者）如下：

1. Dongyin Liu, Liu Du, Qi Huang, Mingzhu Zhou, Guangquan Xiong, Chuan Li, Yu Qiao*, WenjinWu*, Effects of ultrasound treatment on muscle structure, volatile compounds, and small moleculemetabolites of salted Culter alburnus fish. Ultrasonics Sonochemistry, doi: 10.1016/j.ultsonch.2023.106440

2. Gangpeng Shi, Tianqi Gao, Xuehong Li, Liu Shi, Sheng Chen, Anzi Ding, Xin Li, Yu Qiao, Li Liao,Guangquan Xiong, Lan Wang*, Wenjin Wu*, Integrating transcriptomic and metabolomic analysisto understand muscle qualities of red swamp crayfish (Procambarus clarkii) under transport stress.Food Research International, 2023, 164, 112361

3. Xuehong Li, Shugang Li, Gangpeng Shi, Guangquan Xiong, Liu Shi, Jun Kang, Jing Su, Anzi Ding,Xin Li, Yu Qiao, Li Liao, Lan Wang*, Wenjin Wu*, Quantitative proteomics insights into gelproperties changes of myofibrillar protein from Procambarus clarkii under cold stress. FoodChemistry, 2022, 372, 130935.4. Mengting Chen, Lan Wang,Bijun Xie, Aimin Ma,Kai Hu, Changliang Zheng, Guangquan Xiong,LiuShi,Anzi Ding, Xin Li,Yu Qiao, Zhida Sun*, Wenjin Wu*, Effects of High‑Pressure Treatments(Ultra‑High Hydrostatic Pressure and High‑Pressure Homogenization) on Bighead Carp(Aristichthys nobilis) Myofibrillar Protein Native State and Its Hydrolysate. Food and BioprocessTechnology, 2022, 15, 2252-2266

5. Mengting Chen, Lan Wang, Changliang Zheng, Aimin Ma, Kai Hu, Aoli Xiang,Zhida Sun, BijunXie, Guangquan Xiong, Liu Shi, Sheng Chen, Wenjin Wu*, Novel ACE inhibitory peptides derivedfrom bighead carp (Aristichthys nobilis) hydrolysates: Screening, inhibition mechanisms and the bioconjugation effect with graphene oxide. Food Bioscience, 2023, 52, 102399

6. Wenjin Wu, Yuping Yang, Lan Wang, Tingting Xu*, Rui Wang* Electrochemical immunosensorbased on mussel inspired coating for simultaneous detection and elimination of Staphylococcusaureus in drinks. RSC Advances, 2021, 11, 18252.

7. Wenjin Wu, Feng Que, Xuehong Li, Liu Shi, Wei Deng, Xiaoyan Fu , Guangquan Xiong, Jing Sun,Lan Wang ,and Shanbai Xiong* Effects of Enzymatic Konjac Glucomannan Hydrolysates onTextural Properties, Microstructure, and Water Distribution of Grass Carp Surimi Gels. Foods, 2022,11(5),750

8. Xin Li, Anzi Ding, Shaojie Mei, Wenjin Wu*, Wenguang Hou, Convolutional NeuralNetwork-Based Fish Posture Classification. Complexity, 2021, (1-9).9. Yun-Tao Zhao, Kun Zhang, Jian Zeng, Haowen Yin, Wenjing Zheng, Rui Li , Anzi Din,ShaohongChen, You Liu, Wenjin Wu*, Zhanxin Jing*, Immobilization on magnetic PVA/SA@Fe3O4hydrogel beads enhances the activity and stability of neutral protease. Enzyme and MicrobialTechnology, 2022, 157, 110017.

10. Yun-Tao Zhao, Haowen Yin, Chuanyin Hu, Jian Zeng, Shilin Zhang,Shaohong Chen, WenjingZheng, Mengjiao Li, Leigang Jin, You Liu*, Wenjin Wu*, Shucheng Liu*, Tilapia Skin PeptidesAmeliorate Cyclophosphamide-Induced Anxietyand Depression-Like Behavior via ImprovingOxidative Stress, Neuroinflammation, Neuron Apoptosis, and Neurogenesis in Mice. Frontiers inNutrition doi: 10.3389/fnut.2022.882175

◆联系方式

Tel：13657249695（微信同号）

E-mail：wuwenjin@hbaas.com
